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Descripcion

; Ingredientes Manzanas frescas, acido ascérbico (para preservar el color).
Aditivos E300 Acido ascérbico
Contenido Neto (gal US) 55 (208.20 L)
Empague Bolsa aséptica de 55 gal.

Transmision de O2
0.03 cc 100% 02/100 in2/dia

Embalaje Tambor de plastico de 55 gal.

|dentificacion Bolsa aséptica Etiqueta con nombre del producto,
codigo, ingredientes, contenido neto,
lote, fecha de caducidad y tabla nutrimental.

Empaque secundario Etiquetado con nombre del producto,
codigo, ingredientes, contenido neto,
lote y fecha de caducidad.

Almacenamiento Almacenar a temperatura ambiental (25°C), protegida de la luz, polvo
y humedad (55-65% HR). Una vez abierta la tapa debera permanecer
en refrigeracion.

Vida utll 24 meses a partir de la fecha de elaboracion.

Pais de origen Meéxico

Especificacion Sensorial

PARAMETRO DESCRIPCION METODO FRECUENCIA DE ANALISIS
Apariencia :
> Ligeramente pastosa. Visual. Cada lote.
Color \ :
Amarillo claro. Visual. Cada lote.
Sabor 8
Carécterlstlco a manzana Gustativo. A WL
cocinada.
Aroma/Flavor -t
Frutal, caracteristico a OWAGTH CENEIaES
manzana.
Textura
Pulposa. Gustativo. Cada lote.

Especificaciones Fisico Quimicas

ATRIBUTO RANGO METODO FRECUENCIA DE ANALISIS
Malla Producto procesado a el
. Analisis de mallas. Cada lote.
través de malla.
BiIea(20°8) A s Tl
dalieliv S 11-13 Refractometria directa. | Cada lote.
2 )
i Sl pEY N8 30:9.6 Potencidmetro directo. | Cada lote.
Sin dilucion
Acidez ) )
[ ~ |10.20-0.88 Titulacién con NaOH. Cada lote.
*% como acido malico
H.M.C. Conteo mohos método
<16% Cada lote.
Howard.
Viscosidad Bostwick L
(20°C / 57 cm) <6 Bostwick directo. e
Patulinas AOAC-974-18
50 ppb max Cada ano.
AOAC-995-10

Analisis Microbiologico

PARAMETRO LIMITE DE ACEPTACION | METODO FRECUENCIA DE ANALISIS
Cuenta Total NOM-092-SSA1-1994/
NS AN L AOAC 990.12 sagyiote
Coliformes Totales 40 UFC/g NOM-113-SSA1-1994/ XY
AOAC 991.14
e Negativo NOM-113-SSA1-1994/
Cada lote.
AOAC 991.14
BAM-Capitulo4
Apéndice 2
Hongos NOM-111-SSA1-1994/
<10 UFC/g AOAC 997.02 Cada lote.
Levaduras NOM-111-SSA1-1994/
<10 UFC/g AOAC 997.02 Cada lote.
Salmonella NOM-114-SSA1-1994/
QsSSIeigs Método Reveal. b
Listeria
Monocytogenes' Ausente en 25 g AOAC 960701 Cada 6 meses.
Informacion Nutrimental
Porcion: 100g
Porciones por envase:
Cantidades por porcion +
Energia kcal (kJ) 43 (181)
Grasa total (de la cual) 0 g
Grasas saturadas 0 g
Grasas monoinsaturadas 0 g
Grasas poliinsaturadas 0 g
Colestesrol o mg
Carbohidratos 10.67 g
AzUcares 8.58 g
Fibra 1.07 g
Proteinas 01 g
Vitaminas y Minerales
Sodio 0.67 mg
NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Una Porcion De 100g Aporta
Grasa saturada Otras Grasas AzUcares Totales Sodio Energia
cal/kcal cal/kcal cal/kcal cal/kcal cal/kcal
0% 0% 10% 0% 2%




